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PRESSEMELD UNG

DER "FISCH-OSCAR" GEHT NACH LICHTENFELS

DIE FISCHZUCHT SEEHOF WIRD MIT DEM RENOMMIERTEN SEAFOOD STAR 2023 ALS “BESTER
DIREKTVERMARKTER” IN DEUTSCHLAND AUSGEZEICHNET.

Das hat es in Oberfranken noch nicht gegeben: Der wohl hochkaratigste Preis der Fischbranche -
der ,Seafood Star 2023” - geht in der Kategorie ,Beste Direktvermarktung” an die Fischzucht
Seehof. ,Das fUhlt sich ein bisschen so an, wie den Oscar zu erhalten”, beschreibt Alexander
Krappmann, Fischwirtschaftsmeister und Inhaber des Betriebes, sein Gefihl, als er unter groBem
Applaus die Bihne im Empire Riverside Hotel in Hamburg betritt.

Zum 15. Mall verlieh das Fischmagazin den Seafood Star auf dem Fischwirtschaftsgipfel. Nicht in
jedem Jahr hat es auch ein Direktvermarkter unter die Gewinner geschafft. Die Fischzucht Seehof
holt den Preis nun zum ersten Mal nach Oberfranken.

Vom Abenteuer zum erfolgreichen Familienbetrieb

,Die Auszeichnung ehrt das Lebenswerk meiner Eltern”, sagt Alexander Krappmann. ,Sie haben
vor Uber 50 Jahren den Grundstein gelegt fir diesen Betrieb. Sie haben sich als Quereinsteiger
einfach in ein Abenteuver gestirzt. Da war eine Idee, eine Entscheidung und der Wille, es
durchzuziehen.”

Inzwischen haben er und seine Frau Katharina Krappmann den Betrieb Gbernommen und fuhren
ihn mit groBer Leidenschaft weiter. Aus dem einstigen Garagenverkauf ist inzwischen ein ganz
besoderer Hofladen entstanden.
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Der SeeHofladen mit angeschlossener Raucherei und einer Teichterasse ist ein Ort fur
Fischliebhaber aus der Region und dariber hinaus. Kunden und Gaste, nicht nur aus Lichtenfels
und Umland, sondern auch aus dem Raum Coburg und Kronach finden den Weg nach Seehof.
Vor allem dann, wenn im Sommer Fischgerichte im Freien serviert werden oder Live-Musik an den
Teichen spielt.

Ein Ort zum Einkaufen, Genie3en und Verweilen

,Es macht uns stolz, dass wir diesen besonderen Ort zum Einkaufen, GenieBen und Verweilen hier
am Stadfrand von Lichtenfels haben”, wuirdigt Birgermeister Andreas Higerich. ,Die Familie
Krappmann lebt fur den Fisch. Die Auszeichnung ist mehr als verdient. Nicht zuletzt auch, weil sie
mit der Bewirtschaftung der Teiche einen herausragenden Beitrag zum Naturschutz leistet.”

Die Nahe zur Natur und der Anspruch, nachhaltig zu wirtschaften, hat auch das Fischmagazin
Uberzeugt. Als ,regionales Kompetenzzentrum fur Fisch” betitelt die Fachzeitschrift den
Familienbetrieb. Begeistert hat die Jury schlieBlich die einmalige Lage inmitten von Wiesen und
Waldern, die Ruhe und Entschleunigung verspricht. Dazu die familiar-freundschaftliche
Atmosphare, das abwechslungsreiche Sortiment und die hausgemachte Feinkost.

Ein Jahr lang darf die Fischzucht Seehof nun den Titel “Bester Direktvermarkter” tragen. ,Die
Auszeichnung ist fur uns ein Ansporn, immer weiterzumachen und dem gerecht zu werden, was wir
vesprechen: bei uns gibt es Fisch bei Freunden”, so Alexander Krappmann.

Uber die Fischzucht Seehof - Fisch bei Freunden: Die Fischzucht Seehof ist ein Familienbetrieb bei Lichtenfels in
Oberfranken und ein Ort fir Fischliebhaber. Seit tber 50 Jahren widmet sich Familie Krappmann dem Fisch. In
insgesamt 16 Teichen rund um Seehof, Michelau und Trieb zichtet sie vor allem Karpfen & Verwandte. In der
angeschlossenen Direktvermarktung mit eigener Rducherei, dem SeeHofladen, finden Kunden eine groBe
Auswahl an Frischfisch, Raucherfisch und Feinkost. “Fisch im Freien” hei3t es im Sommer. Im Fischgarten verwohnt
Familie Krappmann ihre Gaste mit frisch zubereiteten Fischgerichten.

Katharina Krappmann
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